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Gentile cliente, grazie per aver acquistato il 
nostro prodotto. Si prega di leggere attentamente 
le istruzioni prima di utilizzare l’apparecchio e 
conservare il manuale, la garanzia, 
lo scontrino e, se possibile, la scatola con l’imballo 
interno.

SICUREZZA 
Leggere tutte le istruzioni prima di utilizzare 
l’affettatrice. 
1. La tua affettatrice è fatta per affettare pane, tutti i 
tipi di prosciutto, salsiccia, formaggi, verdure… 
2. Prestare SEMPRE attenzione quando l’affettatrice 
è collegata e/o in funzione. La lama è estremamente 
affilata e pericolosa. 
3. MAI permettere ai bambini di avvicinarsi 
all’apparecchio o di utilizzare l’affettatrice. Anche 
con la supervisione degli adulti, l’affettatrice è 
un dispositivo ESTREMAMENTE PERICOLOSO. 
4. Scollegare SEMPRE l’affettatrice e attendere che 
si arresti completamente prima di spostarla, riporla 
o pulirla. 
5. Evitare sempre il contatto delle mani o qualsiasi 
parte del corpo con la lama. Non tenere mai il cibo 
da affettare con le mani. Utilizzare SEMPRE il 
vassoio scorrevole per affettare. Se la dimensione 
del cibo da affettare è troppo grande, ridurla 
manualmente, se è troppo piccola, prendere un 
pezzo di dimensioni adatte.
6. Per evitare qualsiasi rischio di folgorazione 
o scosse elettriche, non utilizzare mai liquidi 
sull’affettatrice.  Non immergerla MAI in nessun 
liquido o altra sostanza. Durante la pulizia, utilizzare 
sempre un panno umido e in seguito asciugare 
affettatrice con un panno morbido. 
7. Se il cavo, la spina o il pulsante dell’affettatrice 
dovessero essere danneggiati, non tentare di 
ripararli da soli. Rivolgetevi al rivenditore o al centro  
assistenza autorizzato. 
8. Non utilizzare mai parti di ricambio o di 
riparazione diverse da quelle originali o a marchio 
PEM®. 

MC-201 Affettatrice elettrica 
SPECIFICHE DEL PRODOTTO: 100W 220-240V 50 / 60Hz 
CE, ROHS, LFGB, GS 

9. Non utilizzare mai l’affettatrice all’aperto o in un 
ambiente “professionale”, apparecchio destinato 
all’uso domestico. 
10. Utilizzare sempre su una superficie adatta, 
non scivolosa, lontano da qualsiasi fonte di calore, 
fiamme o altri elementi che potrebbe danneggiare 
l’affettatrice. 
11. ATTENZIONE!  La lama dell’affettatrice è 
estremamente affilata, SI PREGA di prestare 
sempre attenzione quando la si utilizza. 
Prestare SEMPRE particolare attenzione durante 
la pulizia e lo smontaggio della lama. La lama è 
estremamente tagliente.
12. Non utilizzare mai l’affettatrice per scopi diversi 
da quelli consigliati!

1. Piastra spessimetro 
2. Vassoio di alimentazione scorrevole 
3. Pressamerce 
4. Base del motore 
5. Cavo di alimentazione 
6. Guida vassoio 
7. Guida lama 
8. Lama (rimovibile)
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INSTALLAZIONE 
1. Prima di utilizzare l’affettatrice, leggere 
attentamente le istruzioni di sicurezza e di utilizzo. 
2. Svolgere il cavo di alimentazione, pulire e asciugare 
l’affettatrice. Posizionare e controllare che il carrello 
di scorrimento sia in posizione. Controllate la lama sia 
fissata saldamente.
3. Prima di collegare la spina e accendere l’affettatrice 
provare a vuoto più volte il movimento di scorrimento. 
4. Verificare che sulla piastra scorrevole sia presente 
la manopola trasparente. 
5. Utilizzando la rotella (nella parte posteriore), 
prima di avviare o collegare l’affettatrice, scegliere lo 
spessore di taglio desiderato. 
Lo spessore tra cui scegliere varia tra 0 e 13 mm. 
 
FUNZIONAMENTO 
• Utilizzare SEMPRE il vassoio estraibile e il 
pressamerce quando si utilizza l’affettatrice. 
• Disimballare l’affettatrice, verificare che la piastra 
scorrevole e la sua slitta siano correttamente 
installate. 
• Collegare la presa alla rete (osservare le indicazioni 
sulla scheda tecnica della macchina) rispettando il 
voltaggio indicato. 
• Provare più volte il funzionamento del carrello senza 
accendere la macchina. 
• Successivamente inserire il cibo da affettare, 
arretrare il vassoio, regolare la larghezza desiderata 
(tra 0 e 13mm), bloccare l’alimento da affettare contro 
la piastra, quindi accendere l’affettatrice (On/Off) e 
iniziare il movimento avanti e indietro. Usa sempre 
la piastra scorrevole e la slitta. NON USARE MAI LE 
MANI. 
• Non utilizzare la macchina per più di 10 minuti senza 
interruzioni. Se il motore si surriscalda, scollegare 
l’affettatrice e attendere 30 minuti che si raffreddi! 
• Se il cibo è congelato o troppo duro, non esercitare 
troppa pressione sull’affettatrice per evitare di 
danneggiare il motore. Attendete piuttosto qualche 
istante affinché si scongeli. 
• Dopo l’uso, spegnere l’affettatrice, staccare la spina 

e una volta che la lama si è fermata completamente, è 
possibile pulirla con un panno umido. 
PRESTARE ATTENZIONE alla LAMA!

MANUTENZIONE 
• PRIMA di qualsiasi operazione di pulizia dell’affettatrice è 
importante scollegare SEMPRE l’apparecchio dalla presa 
di corrente. 
• Tutte le parti taglienti e utilizzate sono rimovibili. Puliscile 
sempre con un panno umido e sempre asciutto. NON 
utilizzare MAI prodotti abrasivi. 
• NON lavare MAI in lavastoviglie l’affettatrice o parti di 
essa. 
• NON immergere MAI l’affettatrice (motore elettrico!) 
• Eventuali interventi di assistenza o manutenzione 
devono essere effettuati tramite il distributore 
dell’affettatrice o tramite il produttore stesso 
del marchio PEM®. 
 
AVVERTENZA 
• Quando si ripone l’affettatrice, impostare SEMPRE la 
regolazione dello spessore sul minimo (cioè su 0) tramite 
l’apposita manopola. 
• NON affettare MAI cose diverse da alimenti (gli alimenti 
devono essere SEMPRE SENZA OSSO) 
 
DATI TECNICI 
Voltaggio: 50/60Hz 220-240V 
MC-201 Potenza: 100 W



Questo simbolo vi avverte della 
presenza di istruzioni d’uso e 
manutenzione importanti, nel manuale o 
nella documentazione che accompagna 
il prodotto

Il marchio CE indica che questo prodotto 
è conforme alle direttive europee e 
relative normative ad esso applicabili.

Ai sensi del Decreto Legislativo N°49 
del 14 Marzo 2014 - “ Attuazione 
delle Direttive 2012/19/UE sui rifiuti 
di apparecchiature elettriche ed 
elettroniche (RAEE)”.

Il prodotto è coperto da garanzia in base alle vigenti 
normative nazionali ed Europee.

Per le condizioni complete di garanzia e per effettuare 
richieste di assistenza visitate il sito  www.karmaitaliana.it 

La garanzia copre i difetti di fabbrica ed i guasti verificatisi 
nei primi 2 anni dalla data di acquisto. Nel caso di 
acquisto con fattura, la garanzia è limitata ad 1 anno. 

Sono esclusi i guasti causati da imperizia o da uso non 
appropriato dell’apparecchio

La garanzia non ha più alcun effetto qualora 
l’apparecchio risulti manomesso.

La garanzia non prevede necessariamente la 
sostituzione del prodotto.

Sono escluse dalla garanzia le parti esterne, le batterie, 
le manopole, gli interruttori, e le parti asportabili o 
consumabili.

Le spese di trasporto e i rischi conseguenti sono a 
carico del proprietario dell’apparecchio

A tutti gli effetti la validità della garanzia è avallata 
unicamente dalla presentazione della fattura o 
scontrino d’acquisto.

Distributo in Italia da:

KARMA ITALIANA SRL
Via Gozzano 38 bis
21052, Busto Arsizio (VA) - Italy
www.karmaitaliana.it

Made in China - ver. 21.1

CONDIZIONI DI GARANZIA

Questo simbolo vi avverte della presenza 
di materiale non isolato “sotto tensione“ 
ad elevato voltaggio, all’interno del 
prodotto, che può costituire pericolo di 
folgorazione per le persone.

Il simbolo del cassonetto barrato riportato 
sull’apparecchiatura indica che il prodotto alla 
fine della propria vita utile deve essere raccolto 
separatamente dagli altri rifiuti. L’utente dovrà, 
pertanto, conferire l’apparecchiatura integra dei 
componenti essenziali giunta a fine vita agli idonei 
centri di raccolta differenziata dei rifiuti elettronici ed 
elettrotecnici, oppure riconsegnandola al rivenditore 
al momento dell’acquisto di nuova apparecchiatura 
di tipo equivalente, in ragione di uno a uno, oppure 
1 a zero per le apparecchiature aventi lato maggiore 
inferiore a 25 cm. L’adeguata raccolta differenziata 
per l’avvio successivo dell’apparecchiatura dimessa 
al reciclaggio, al trattamento e allo smaltimento 
ambientale compatibile contribuisce ad evitare 
possibili effetti negativi sull’ambiente e sulla salute 
e favorisce il riciclo dei materiali di cui è composta 
l’apparecchiatura. Lo smaltimento abusivo del 
prodotto da parte dell’utente comporta l’applicazione 
delle sanzioni amministrative di cui al D.Lgs n. Decreto 
Legislativo N° 49 del 14 Marzo 2014.


